ALAMBRADO

COMPOSICAO 100% Malbec
ORIGEM Valle de Uco, Mendoza, Argentina
COLHEITA Colheita manual durante a primeira semana de abril
Alcool acidez acucar residual
14,6% vol ‘ 55¢g/l l 1,8 g/l

VINIFICAGCAO

Colheita manual. Vinificagdo cldssica em tinto, com pré-
fermentacdo afrio e semeadura de leveduras selecionadas
entre 25 e 27° C. Maceragdo de 15 dias sobre os bagagos, com
pigéage e deléstage periddicos. Fermentacdo maloldtica em
tanques.

ALAMBRADO

NOTAS DEDEGUSTAGAO

Cor: Vermelho profundo e vivaz com reflexos azulados.

BSTATE BOTTLED IN: M E N [

Aroma: Nariz de frutos vermelhos como ameixas, amoras,
cerejas, integrados com os aromas de amadurecimento em
barrica como baunilha, tabaco e chocolate.

Sabor: Entrada macia em boca, boa estrutura, com marcada
presenca de frutas vermelhas, taninos amdveis e doces
concluindo em um longo final de boca.




